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Estamos presentes en todo el mundo. No dude en ponerse en contacto con nosotros.

\

SALES OFFICE HEAD OFFICE SALES OFFICE
Rademaker Limited, UK Rademaker B.V., The Netherlands Rademaker Deutschland GmbH
T +44 (0)1204 460242 T +31 345 543 543 T+4926198 837120
SALES OFFICE
Rademaker USA, Inc., USA
T +1 330 650 2345
SALES OFFICE
Rademaker France SAS SALES OFFICE
T +33 247 870 531
Rademaker China,
T +86 213 363 4152
SALES OFFICE

i Linea de composicion
agE universal
e

una
; tado Por
o est 1preSCl o Eqcanee

Variaciones ilimitadas de productos
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Introduccion

La reposteria al poder

esbloquee la posibilidad de producir eficientemente productos de reposteria de alta calidad con la linea de reposteria universal de
Rademaker. Nuestra linea de produccion brinda a su panaderia una gran flexibilidad y eficiencia. Disefiada pensando en las necesi-
dades de panaderias medianas a industriales, la Linea de Reposteria Universal le permite optimizar su produccion sin comprometer
la maxima calidad del producto.

La linea ofrece soluciones de utillaje versatiles que moldean su masa de forma constante y sin esfuerzo en una amplia variedad de
formas y tamanos. El utillaje esta disefiado para facilitar y agilizar los cambios, lo que contribuye a la eficiencia de su produccion.

La configuracion de la linea se adapta a las demandas especificas de su panaderia. Con anchos de trabajo que van desde los 600
mm hasta los 1.600 mm, le damos la capacidad de satisfacer eficientemente y con consistencia las diversas demandas del mercado.

También ofrecemos una variedad de opciones de decoracion de alta calidad, desde depositadores de relleno hasta sistemas de
pulverizacidn de yema de huevo o agua, espolvoreadores y aplicadores para decorar sus productos, todos perfectamente integrados
en el proceso de produccion. Tras el proceso de formado, los productos pueden transferirse sin problemas a un fermentador, un

congelador o a bandejas de horneado mediante una cinta retréctil o un sistema de carga de bandejas en linea.

Libere el verdadero potencial de su panaderia con la Linea de Reposteria Universal.

Valor anadido: Eficiencia insuperable

¥ Variedad de productos insuperable

Control de proceso avanzado

Utillaje ligero y de ajuste tnico
Cambio rapido y sencillo con excelente reproducibilidad
Diseno higiénico optimo y operacion sanitaria

Limpieza y mantenimiento faciles gracias a su alta accesibilidad

......

Filosofia de diseno

Cuando desarrollamos la linea de reposteria universal, nuestro objetivo principal fue maximizar la simplicidad operativa, garantizando
una implementacion versatil y cambios de herramientas sin esfuerzo. Nuestra filosofia de disefio se basa en cinco demandas clave
del mercado, con un enfoque dedicado a la seguridad y la higiene.

1. Ajuste rapido y sin errores de la maquina para producir diferentes productos
2. Reduccion de derrames y desperdicio de ingredientes

3. Mejora de la capacidad de limpieza

4. Operacion simplificada y mejor ergonomia

5. Reduccion del mantenimiento

Mas informacién:
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Lea el articulo en linea para conocer mas sobre la filosofia de disefio. [,



Productos

Variedad de productos insuperable

El secreto de una buena reposteria y otros productos laminados radica en el proceso de laminado y en el manejo suave y sin estrés
de la lamina de masa. Rademaker ha construido una reputacion global por su tecnologia de procesamiento de masa, asegurando un
manejo suave y sin estrés de la masa, desde el inicio del proceso de produccién hasta el producto final.

Lograr la solucion perfecta

Su producto siempre es el punto de partida al desarrollar la solucion de produccion que satisface sus necesidades.Nuestro fuerte
enfoque en flexibilidad, durabilidad, higiene y rendimiento garantiza un producto final de alta calidad, producido de manera eficiente.
Debido a que la linea esta disefiada para manejar una amplia gama de masas, puede producir una variedad extensa de productos
finales. No nos detendremos hasta lograr la solucion perfecta para usted, incluso si esto implica disefiar una linea de produccién a
medida.

Asociacion tecnoldgica y soporte

Nuestro conocimiento se concentra en el Centro de Tecnologia de Rademaker, donde, junto con nuestros clientes, desarrollamos el
producto que tienen en mente. Ya sea un delicioso rollo de canela o un rollo de salchicha, un crujiente palmier o una galleta, estamos
seguros de que podemos poner nuestro conocimiento de la masa a su servicio.

Cortar productos
Descripcion general de los productos elaborados mediante el método de corte y / 0 estampacién con una cuchilla de guillotina:

Productos plegados

Descripcion general de los productos hechos al doblar la masa (parcialmente) uno encima del otro:

Productos laminados

Descripcion general de los productos hechos al enrollar la masa (parcialmente) con rodillo (s) cnico (s):
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Productos trenzados
Una seleccion de productos elaborados mediante el método
de trenzado. g

Braided products

Una seleccion de productos elaborados mediante el método

de trenzes
o




Proceso de produccion Rademaker

N PRl "1: Disefio flexible y modular

Fl eXI b I I I d ad y Ve rsatl | I d ad La Linea de Reposteria Universal cuenta con un disefio modular dinamico y adaptable, lo que le permite afrontar el futuro con
confianza. La linea le ofrece la posibilidad de ampliar facilmente su gama de productos mediante la incorporacién de utillaje para
moldeado de masa y la adicion de mejoras. También es posible integrar una Linea de Reposteria Universal independiente en una

Lalinea de reposteria universal estd compuesta por varios médulos, disefiados para adaptarse de forma flexible a sus requerimientos. solucion completa de produccion de reposteria junto con una Lamimadora y una linea de Croissants.

Ya sea que necesite una produccion de un solo producto o multiproducto, en volimenes semi-industriales o industriales de alta i

capacidad, nuestra linea de reposteria universal cumplira con sus necesidades. En estrecha colaboracion con usted, ajustaremos la

linea para que se alinee perfectamente con sus especificaciones, abarcando cada demanda y requerimiento. Nuestros especialistas

estaran encantados de aplicar su conocimiento y experiencia para ayudarle a determinar la solucién que mejor se adapte a usted y

a sus productos.

Sistemas de carga de

La configuracion de la maquina que se muestra a continuacioén representa el montaje

para productos de reposteria moldeados mediante el método de enrollado. . .
Nuestros sistemas de carga de bandejas

son capaces de cargar con precision los
productos en las bandejas de horneado,
tablas de pelado, l&minas para hornear o
cintas de transporte. Hemos desarrollado
varios sistemas para ofrecer una solucion
para cada situacion especifica.

Varios procesos de produccion

A continuacion, se destaca solo un vistazo a las posibilidades de produccion que podemos ofrecer.

Dosificacion y cobertura

\.:. -ﬂ

Laminado, decoracién y corte de canales de masa Dosificacion para Moldeo del producto: Este Corte del producto
aplicar el relleno ejemplo muestra el método de
enrollado. Vea la pagina derecha
para conocer las diferentes
posibilidades de moldeo.

Gabinete de almacenamiento de utillaje

Nuestro gabinete de almacenamiento de utillaje esta disefiado para mejorar la comodidad durante
los cambios de producto.El gabinete ofrece una solucién de almacenamiento segura para su utillaje,
minimizando el riesgo de dafios o pérdidas.




Valor anadido

Eficiencia y funcionalidad

El disefio general de la linea esta pensado para una alta eficiencia de produccion. Esto se logra gracias a herramientas de facil
extraccion, piezas de repuesto reducidas, raspadores y contenedores intercambiables, y diversas opciones para minimizar los
esfuerzos de limpieza requeridos.

Control avanzado del proceso
Reproducir buenas producciones de manera eficiente y répida es esencial. Una interfaz grande y clara ha llevado la operacion al
siguiente nivel. La informacion necesaria puede almacenarse en las recetas y ser facilmente accesible para el operador, por ejemplo,
maédulos utilizados, herramientas y sus configuraciones. Gracias al sistema de cascada, también hay un enlace con la laminadora,
de modo que el operador no tiene que ajustar estos parametros por separado.
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Utillaje ligero y de ajuste unico

En toda la maquina, todas las herramientas estan optimizadas en cuanto a la operacién ergonémica. El peso de las herramientas se
reduce al minimo absoluto, lo que permite una accion de cambio de herramientas por parte de una sola persona. La configuracién
modular se combina con el enfoque patentado de utillaje “de ajuste Unico” para garantizar la disposicion correcta de las herramientas.

Los rodillos convenientes en los modulos de
utillaje permiten realizar cambios sin riesgo de
dafiar la cinta transportadora. Las cubiertas
de seguridad ligeras, con asas adicionales,
permiten una operacién ergonémica.

Cambio rapido y sencillo con excelente reproducibilidad

Lograr ciclos de produccion consistentes y reproducibles es fundamental para mantener la calidad del producto y la fiabilidad
del proceso. La capacidad de replicar de forma constante producciones exitosas depende de mdiltiples factores. La linea de
reposteria Rademaker mejora significativamente estos requisitos, asegurando una ejecucion eficiente y rapida.Nuestro utillaje para
productos puede instalarse sin esfuerzo en la posicién correcta a lo largo de la linea de produccion, sin necesidad de herramientas
adicionales. Los detalles esenciales sobre el utillaje necesario y los ajustes precisos estan faciimente accesibles a través de la HMI
(interfaz hombre-magquina), lo que los hace disponibles para todos los operadores. Dado que diversos parametros pueden variar
segun la receta, se almacenan comodamente dentro del sistema de recetas.

Asistente de Utillaje para simplificar los cambios de producto

Nuestro exclusivo Asistente de Utillaje esta [ - TOOLING ASSISTANT
disefiado para simplificar ain mas la operacion y | RS AL PASTR LIS

los cambios de producto. Esta interfaz facil de usar | G&sass

presenta una lista cronoldgica de herramientas, lo
que facilita la gestion eficiente de la posicién dptima
de cada herramienta y sus ajustes detallados.

Guarde configuraciones y detalles del utillaje
para replicar sin esfuerzo ajustes de produccién
exitosos. Puede exportar todos los datos al panel
del operador, a una tableta o generar copias
impresas como referencia completa. Para mayor
facilidad de uso, pantallas emergentes intuitivas
explican los ajustes necesarios.

Para mas informacién, contacte con su
representante de Rademaker para conocer todos

__los detalles del Asistente de Utillaje.




Disefio higiénico Optimo y operacion sanitaria

La Linea de Reposteria Universal esta disefiada conforme a
los mas altos estandares de disefio higiénico de Rademaker.
Estas directrices se derivan directamente de varios requisitos
de alto nivel en cuanto a higiene y facilidad de limpieza, como
la norma GMA y las recomendaciones de EHEDG. La linea
puede ejecutarse en dos configuraciones de disefio higiénico:
una version estandar y una de alto nivel, dependiendo de los
requerimientos especificos de sus productos, ingredientes y
procesos de produccion.

En ambas configuraciones, todas las herramientas estan
aseguradas a la maquina mediante separadores (standoffs),
cuidadosamente posicionados a la distancia 6ptima requerida
para facilitar una limpieza exhaustiva. Ademas, se garantiza
una operacion sanitaria mediante el uso de rodamientos de
por vida o que no requieren lubricacién en toda la zona de
contacto directo con el producto. Los motores de accionamiento
directo estan ubicados fuera de la zona del producto en la
medida de lo posible. Todos los motores contienen lubricantes
H1 aprobados para uso alimentario, lo que elimina
completamente el riesgo de contaminacion por
lubricacién.

Para mas informacion sobre las versiones de disefio| Hgigy,, Do
higiénico, puede descargar nuestro folleto de disefiol Pescarga g fo,,ft(’)v

higiénico.

Limpieza y mantenimiento sencillos gracias a su alta accesibilidad
S ——————
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Nuestro sistema redefine la funcionalidad con caracteristicas
cuidadosamente disefiadas. Cada unidad cuenta con bordes
redondeados y cubiertas completamente abiertas en ambos
lados, lo que facilita el acceso. Ademas, estos bordes, tubos,
conductos, superficies anguladas y el acabado liso en la zona
de producto permiten una limpieza adecuada y sencilla de la
maquina.

Para lograr una accesibilidad méaxima, se ha optimizado el
espacio entre las estaciones de trabajo. La seguridad general
esta garantizada mediante la aplicacion de cerraduras de seguridad. Fuera de la zona de contacto directo con el producto, se

utilizan rodamientos sellados que pueden lubricarse durante o después del ciclo de produccion. Para mantener los rodillos de

las estaciones de reduccion lo mas limpios
posible, se han equipado con raspadores
resistentes al desgaste, seleccionados tras
extensas pruebas.

Un disefio abierto con alta visibilidad del
proceso da como resultado un control del
proceso optimo.

| a clave es la satisfaccion del cliente

Con 40 anos de experiencia, las lineas de produccion de Rademaker se consideran la cumbre de la excelencia tecnoldgica de los
Ultimos afios, lo que garantiza la calidad del producto con el precio mas bajo posible.

Servicio inigualable 24/7

Rademaker respalda su proceso de produccion de todas las formas posibles: las 24 horas del dia, los 365 dias al afio. Nuestro
servicio a los clientes no termina con la entrega e instalacién del laminador. También podemos ofrecer una gran variedad de
servicios para cubrir todos los sistemas y procesos relacionados con la vida Util operativa de la maquinaria

 Mantenimiento preventivo
y correctivo

0 Servicio de asistencia 24/7 0 Entrenamiento del cliente

& Piezas de repuesto & Actualizaciones, restauracion

y optimizacion

Soporte tecnoldgico desde nuestro Centro de Tecnologia

El proceso de desarrollo comienza en el Rademaker Technology
Centre (RTC), donde los conceptos de producto se transforman en
una linea de produccion Rademaker. Esta equipado con mudiltiples
lineas piloto capaces de manejar una amplia variedad de productos
de panaderia, incluidos pan, hojaldres, croissants, pizzas, panes
planos, donuts, opciones sin gluten y productos especiales.

EI RTC en pocas palabras:

- Pruebas, desarrollo de productos y demostraciones

- Experiencia y conocimiento a nivel mundial disponibles para usted
- Tecnologos dedicados disponibles para asistirle

- Salas de prueba con control climatico

Sistema de control avanzado y facil de usar

Se presta gran atencion a la interfaz de usuario de la pantalla tactil de 22 pulgadas.
Su posicidén puede ajustarse sin esfuerzo a la altura de trabajo preferida. La
plataforma de control facilita el intercambio de datos sin interrupciones con equipos
de terceros cercanos, basado en OMAC. El procesamiento avanzado de datos
permite el monitoreo en tiempo real y el ajuste de |a eficiencia del equipo. Ademas, |
cuenta con:

- Sistema CASCADE

- Control opcional mediante iPad

—

Produccion interna

Nuestros equipos pasan por un proceso de produccion
integral en dos instalaciones de vanguardia. Nuestro
compromiso con la calidad se refleja en la experiencia de
nuestros artesanos altamente capacitados y en nuestra
dedicacion a utilizar materiales de primera calidad en
cada aspecto de nuestras lineas de produccion.



